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Laboratory Mill 3310

Die Labormiihle 3310 ist eine Zahnscheibenmiihle zur
Vermahlung von Getreide, Erbsen, Mais, Sojabohnen und
anderen Produkten. Die Probe wird mit Hilfe von Stahl-
Zahnscheiben geschrotet und in einem Plastikbecher i
gesammelt. Die Form der Scheibe und der schnelle
Mabhlvorgang minimieren die Hitzeentwicklung, so dass kein
Feuchteverlust auftritt. Die iibliche Probenmenge betrigt 5-50 g,
zur Feuchtebestimmung in Getreide 10-15 g.

Eigenschaften & Vorteile

Schneller Mahlvorgang: Zur exakten Analyse des Feuchtegehaltes.
Probensammlung: Mahlgut wird in einem 250 ml Plastikbecher aufgenommen.
Einstellbare Zahnscheibe: Leichte Einstellung der Partikelgrofenverteilung mit Hilfe
eines Drehknopfes zur Anderung des Mahlscheibenabstandes.

Robuste Metallkonstruktion: Zuverlissige Handhabung und lange Lebensdauer.
Reinigung: Leichter Zugang zur Mahlkammer.

Gerauscharmer Motor: Auch fuir das Labor geeignet.

Gehartete Stahl-Zahnscheiben

Die PartikelgroBe ist abhangig von der Scheibenart und dem Scheibenabstand. Der Abstand ist
einstellbar und die Scheiben sind in drei verschiedenen Ausfithrungen erhiltlich.

Typ 1 - Medium: Fiir die Feuchtebestimmung.

Typ 2 - Fein: Fiir den PartikelgroBenindex (PSI) oder fur sehr feine Partikelgrofen.

Typ 3 - Grob: Fir Hafer und andere Getreidearten mit hohem Feuchtegehalt.

Die Labormiihle 3310 wird mit der Zahnscheibe Typ 1 geliefert.

Anwendungen

Die Labormiihle 3310 ist fuir die Probenvorbereitung der Referenzmethode und der NIR -
Feuchtebestimmung zugelassen und durch die AACC-Standardmethode Nr. 55-30 zur
Kornhirtebestimmung von Weizen nach PSI (PartikelgréBenindex) anerkannt. Die Miihle
kann flir Proben mit einem Fettgehalt bis 20% und zur NIR-Proteinbestimmung in Getreide
verwendet werden.

Empfohlenes Zubehor :
Automatische Probenzufiihrung: Um cine gleichbleibende s
Probenzufuhr zu gewihrleisten, empfiehlt sich der Einsatz eines motorbe-
triebenen Gummipaddels. Hierdurch wird das Vermahlen von sehr feuchten
und nicht entgranten Kornern z.B. Gerste, Hafer und Reis verbessert. Die

gleichbleibende Probenzufuhr verbessert insgesamt die Mahlleistung und A m rid
.

verringert die Beanspruchung des Motors.

Technische Daten

Netzspannung: 115 oder 230V, 50 oder 60 Hz (bei Bestellung angeben)
Antrieb: Direktantrieb

Kapazitat: 50 gin 10-15 Sekunden

Abmessung (HxTxW): 440x550x260 mm

Scheibengrof3e: 75 mm

Nettogewicht: 33 kg
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